MENU

ANTIPASTI

Carpaccio di manzo Sakura con puntarelle e burrata di Andria  (47,12) 1700€
Veli di sedano rapa marinati con nocciole tostate del Piemonte e mela verde (68,10.12) 12,00€
Fettuccina di seppia e coulis di rapa rossa (10,12,14) 16,00€
Tonnarello con frutti di mare e limone fermentato (124,1214) 18,00€

Bauletto ai funghi porcini su fonduta di pecorino di Fossa e riduzione di Cesanese (3712 17,00€

Pacchero con ragu bianco di maialino e castagne tostate (.7.9,12) 19,00€
Ombrina mediterranea arrosto con funghi di bosco (46.12) 26,00€
Guancia di manzo brasata, crostone di polenta e tortino di cavolfiore (137.89.12) 26,00€
Flan di zucca mantovana con fonduta di robiola e tartufo nero dellUmbria 137) 1700€
Namelaka al cioccolato bianco e lamponi (7.812) 12,00€
Tiramisu home made ,37812) 10,00€
Mousse di castagne, rum guatemalteco e caffe (7s12) 12,00€

In caso di esigenze alimentari specifiche, vi chiediamo gentilmente
dirivolgervi direttamente al nostro personale di sala.
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